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OTTO 
WILDE 
GRILLERS 

DEN GRILLMARKT  
REVOLUTIONIEREN

Wir ermöglichen es eingefleischten 
Grillfans in Sachen Geschmack und 
Grillerlebnis neue Maßstäbe zu setzen, 
sich in unserer grillverrückten Community 
auszutauschen und die eigenen Grill-
Fertigkeiten mit Rezepten, Insights und 
Anleitungen auf das nächste Level zu 
bringen. 

AUS LIEBE ZUM GRILLEN

Kompromisslose Funktionalität und  
ein ebenso innovatives wie intelligentes 
Produktdesign stehen bei uns im Mittel-
punkt. Wir liefern echte Qualitätsarbeit 
und tun alles für ein erstklassiges Produkt. 
Unsere Grills sind das Ergebnis dieser 
Werte. Beste Qualität engineered in 
Germany – darauf gibt Dir Otto sein Wort.

Unsere größte Entwicklung ist die Otto 
Wilde Plattform, eine ultramodulare 
Outdoor-Küche, die sich nach Deinen 
Anforderungen gestalten lässt und mit 

Unser O.F.B. ist die perfekte Steak-Maschine und 
durch seine unkomplizierte Bedienung ein echter 
Alltags-Held. 

All unsere Produkte lassen sich nahtlos in unser  
Outdoor-Küchen-Konzept, die Otto Wilde Plattform,  
eingliedern. 

Als innovatives und wachsendes Unternehmen, 
haben wir uns gemeinsam mit Miele das Ziel 
gesetzt, den globalen Outdoor Cooking und 
Grillmarkt mit unseren Grills und der Outdoor-
Küchenplattform zu revolutionieren. 

Deinen Ansprüchen wächst. Ihr Herzstück 
ist der G32 Connected – der erste 
wirklich smarte Gasgrill, bei dem sich alle 
wichtigen Funktionen dank Smartphone-
Anbindung überwachen lassen. 

Mit dem O.F.B. haben wir einen Grill 
geschaffen, der die perfekte Zubereitung 
von Steaks durch Temperaturen von bis 
zu 900°C garantiert. Auch wenn’s mal 
schnell gehen muss, ist dieser handliche 
Grill die perfekte Wahl für Pizza, Ge mü se, 
Fisch und viele andere Leckereien. Der 
Oberhitzegrill lässt sich nahtlos in Deine 
Otto Wilde Plattform integrieren.

Unser G32 ist das Herzstück Deiner zukünftigen  
Outdoor-Küche.
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OTTO WILDE  
PLATTFORM 

Die Otto Wilde Plattform ist die 
Outdoor-Küche, die sich Deinen Be-
dürfnissen anpasst und entsprechend 
mitwächst. Mit unserem High-End 
Gasgrill G32 legst Du den Grundstein 
Deiner Otto Wilde Plattform. Aber ein 
Grill macht noch keine Outdoor-Kü-
che – an dieser Stelle kommen  unsere 
Module ins Spiel, die wir Dir  
im Folgenden genauer vorstellen.
 

LASS DEINE TRÄUME 
WAHR WERDEN
DIE OTTO WILDE DREAMS

Egal, ob Balkon, Hinterhof oder großer 
Garten, die Otto Wilde Plattform 
eignet sich dank der 100%igen 
Modularität für jede Umgebung. Starte 
mit einer kleineren Konfiguration und 
erweitere Dein Set-up aus einem sich 
ständig weiterentwickelten Portfolio 
von Modulen. Verwirkliche Deinen 
Traum von einer eigenen Outdoor-
Küche – Modul für Modul.

Von klein bis groß ist alles möglich. Entdecke jetzt, 
welcher Dream am besten zu Dir passt. 

         54

   OTTO WILDE PLATTFORM



Die Otto Wilde Plattform wächst mit 
Deinen Ansprüchen. Du kannst in 
Dein Setup problemlos Module wie 
Seitenkocher, Schränke oder sogar 
unseren Oberhitzegrill integrieren. 
Unsere Modulverbinder ermöglichen den 
einfachen Anschluss von Modulen und 

stellen sicher, dass die Arbeitsplatten 
eben und die Fronten ausgerichtet sind. 
Mit unserem FlexLine-Gasleitsystem 
kannst Du die Gasleitung mehrerer 
Module verbinden und so verschiedene 
Geräte an dieselbe Gasflasche 
anschließen.

DEINE WUNSCHGRÖSSE

EINE OUTDOOR-KÜCHE,  
DIE ZU DIR PASST
Der G32 ist nur der Anfang einer langen 
Reise. Wir glauben, dass sich ein Grill 
Deinen Bedürfnissen anpassen und mit 
Deiner Grillleidenschaft wachsen sollte. 
Deshalb haben wir den G32 als Baustein 
der Otto Wilde Plattform auf den Markt 
gebracht. Die Otto Wilde Plattform ist 
unsere ultramodulare Outdoor-Küche, die 
ganz nach Deinen Bedürfnissen erweitert 
und angepasst werden kann. 

Die Kennzeichnung auf unseren Modulen ist  
nicht frei erfunden, denn sie steht für die  
Maßeinheit Zoll. Die 16" Module sind 41 cm,  

die 24" Module sind 62 cm und die 32" 
Module sind 82 cm breit. Alle Module können 
nahtlos miteinander verbunden werden.

SO KÖNNTE DEINE OUTDOOR-KÜCHE AUSSEHEN

KONFIGURIERE DEINE TRAUMKÜCHE

STEP 1
WÄHLE DEINE  
BASIS AUS

STEP 2
TISCHE UND 
STAURAUM

STEP 3
SPEZIALMODULE

STEP 4
VARIANTE

STEP 5
ZUBEHÖR

+

Mehr Stauraum oder 
Ablagefläche gefällig? 
Kein Problem mit 
unseren T oder S 
Modulen.

Der G32 Connected 
bildet den Grundstein 
Deiner Outdoor-Küche.

Füge weitere Gas- 
Module wie den C16 
oder den O.F.B. hinzu, 
um noch mehr Zube-
reitungsmöglichkeiten 
zu erschließen. 

+ + +

+

16"

41 CM

24"

62 CM

32"

82 CM

INSANITY

Mit Spül-, Eck- oder 
Kühlschrankmodul 
machst Du Deine 
Grillecke zur voll-
wertigen Küche.

Schubladen? Türen? 
Beides? Bestimme 
einfach selbst!

Unser umfangreiches 
Zubehör macht Dich 
zum Profi-Griller!

DAS ERGEBNIS
DREAMS

Lass Deiner  
Fantasie  
freien Lauf.
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LASS DICH  
BERATEN

INSPIRATIONEN  
UNSERER  
INSTAGRILLER

Lust auf 100 % Otto Wilde? Dann
besuche unsere Händler oder unsere 
Flagshipstores und schau Dir den G32, 
den O.F.B., Module und Zubehör live und 
in Farbe an.

Du möchtest die Outdoor-Küche vor 
Ort sehen, die Qualität spüren und 
Dich beraten lassen? Kein Problem, 
denn mit unseren Flagshipstores und 
einem Händlernetzwerk von über 100 
geschulten Händlern ist die nächste 
Beratung garantiert nicht weit weg. 

UNSERE BERATUNGSTERMINE

Unser Beratungsteam unterstützt Dich gerne.  
Kostenlos und unverbindlich!

Du hast Fragen? Bist Du Dir unsicher, welche Module 
die richtigen für Dich sind? Buche einen digitalen 
Beratungstermin bei einem unserer Produktspezialisten. 
Wir helfen Dir, bis Du Deine Traum Outdoor-Küche 
gefunden hast. Per Videokonferenz, telefonisch oder  
bei einem Mitarbeiter vor Ort in Düsseldorf. 

UNSERE HÄNDLER

Über 100 Premium Handelspartner warten auf  
Deinen Besuch!

Mehr als 100 unabhängige und gut geschulte Händler 
bieten Dir in Deiner Region unsere Outdoor-Küche und 
maßgeschneiderte Beratung und Service dafür an. Je nach 
Größe der Ausstellungsfläche sind diese in zwei Kategorien 
eingeteilt: Gold oder Black.

Bilder sagen mehr als 
1000 Worte. Unsere Grill-
Community ist begeistert 
von unserer Plattform und 
unsere Dreams lassen jedes
Kundenherz höher schlagen. 

Mehr Informationen unter:  
ottowildegrillers.com/pages/ 
haendler-otto-wilde-plattform

Mehr Informationen unter:  
ottowildegrillers.com/pages/ 
beratungstermin

UNSER FLAGSHIPSTORE

Besuche unsere Flagshipstores in Düsseldorf und Berlin 
und schau Dir unsere Produktwelt an!

Hier gibt es das maximale Otto Wilde Erlebnis. Das Otto 
Wilde Team zeigt Dir hier alles rund um die Plattform und 
steht Dir von der ersten Beratung bis zum Kauf mit Rat und 
Tat zur Seite.

Mehr Informationen unter:  
ottowildegrillers.com/pages/ 
flagshipstore

@PAULLE.DE BBQPIT THORSTENLARS P. OLIVER M.MARKUS E. NICO
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4 BRENNER BIS ZU  
3,5 KW PRO BRENNER

TEMPERATURÜBERWACHUNG  
PER SMARTPHONE

AUSREICHENDE  
GRILLFLÄCHE AUF VIER 

MODULAREN GRILLZONEN

 DE/AT  490116 /  CH  490124

G32 CONNECTED
MIT SCHUBLADEN & TÜR

 DE/AT  490112 /  CH  490120

G32 CONNECTED
MIT TÜREN

G32 CONNECTED

Mit unserem G32 haben wir einen intelli-
genten und modularen High-End-Gasgrill 
entwickelt. Der G32 ist vollgepackt mit 
Funktionen, die Du nur bei Geräten im 
Premium-Segment findest. Er verfügt 
über Materialien höchster Qualität sowie 
über modernste, zum Patent angemeldete 
Technik. Der G32 Connected lässt Dich 
Brennertemperatur und Kerntemperatur 

direkt auf Deinem Smartphone auslesen 
und führt Dich mit der intuitiven App 
durch eine Vielzahl von ausgefallenen 
Grillrezepten. In der App kannst Du 
sogar den Füllstand Deiner Gasflasche 
überwachen. So behältst Du den 
Füllstand stets im Blick und erlebst keine 
böse Überraschung auf Deiner nächsten 
Grillparty.

UNSER 
HERZSTÜCK

GRILLS 

MODULAR  
ERWEITERBAR
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MEHR INFOS AUF WWW.OTTOWILDEGRILLERS.COM

WEITERE FEATURES

GASFLASCHEN-WAAGE (UPGRADE) 
FULL DOME LIGHTS 
KERNTEMPERATURFÜHLER

KOMPAKTE STELLFLÄCHE 
MASSIVER STAURAUM 
SOFTCLOSE-FUNKTION

FLEXZONE-FUNKTION 
STEP-BY-STEP REZEPTGUIDE 
FLEXLINE-GASLEITUNGSYSTEM

SMARTQ-  
FUNKTION
Benutze die App, um 
Temperaturmesswerte 
und andere Statusinfor-
mationen anzuzeigen, 
Zieltemperaturen zu 
definieren und Timer 
einzustellen. Du kannst 
sogar den Gasfüllstand 
überwachen. Auf diese 
Weise behältst Du im-
mer den Überblick, ohne 
die Haube zu öffnen –  
sogar von unterwegs. 
Wähle in der App aus 
einer sich ständig er-
weiternden Datenbank 
mit getesteten Rezepten 
und unsere SmartQ-
Funktionalität definiert 
die Zieltemperaturen 
und leitet Dich durch 
den Grillvorgang. Du 
wirst benachrichtigt, 
wenn Du die Brenner 
einstellen oder selbst 
Hand anlegen musst. 
 
 

FULL DOME LIGHTS 
Die in die Haube inte-
grierten Halogen Full 
Dome Lights leuchten 
die gesamte Kochfläche 
Deines G32 aus.

 

PUSH’N’TURN  
PULSE ZÜNDUNG 
 
Das effiziente Zünd-
system garantiert bei 
jeder Benutzung einen 
schnellen und sicheren 
Start. 
 
 

XL-ROTISSERIE-
BRENNER 

Wir haben einen extra 
langen Rotisserie- 
Brenner entwickelt, um 
die volle Breite des Grills 
auszunutzen. Der Bren-
ner hat 5,2 kW und er-
reicht mit bis zu 600 °C 
perfekte Ergebnisse.

FATMANAGEMENT-
SYSTEM

Unser durchdachtes 
FatManagement System 
macht die Reinigung 
zum Kinderspiel. Es be-
steht aus 2 GN-Schalen, 
die leicht in eine Spül-
maschine passen und in 
einer Teleskopschublade 
untergebracht sind. 
So kannst Du die Auf-
fangschalen ohne Ver-
schütten herausnehmen 
und austauschen, sogar 
während des Grillvor-
gangs! 

FIREBOX DESIGN 

Die Firebox ist für 
maximale Hitzestabili-
tät und Vielseitigkeit 
beim Grillen entwickelt 
worden. Hier kommen 
segmentierte Grillroste, 
Brennerschutzblech und 
Grillzonentrennern zum 
Einsatz.

DOPPELWANDIGE,  
ISOLIERTE HAUBE 
 
Die doppelwandige  
Haube zeichnet sich 
durch ein spezielles 
Design aus, das perfekte 
Grillbedingungen und 
Hitzeverteilung garan-
tiert.  
 
 

4 GEGOSSENE 
EDELSTAHL- 
BRENNER 
 
Im G32 sind 4 gegos-
sene Edelstrahlbrenner 
verbaut, die sich durch 
eine extrem hohe 
Leistung auszeichnen 
und eine erstaunliche 
Bandbreite an Grillme-
thoden ermöglichen. Die 
Qualität der gegossenen 
Edelstahlbrenner ist 
normalerweise nur bei 
hochwertigen Gastro-
Geräten zu finden – sie 
halten ein Leben lang. 
Unsere Brenner garantie-
ren ein extrem schnelles 
Vorheizen auf Maximal-
temperaturen von 
450 °C und sind auch im 
unteren Temperaturbe-
reich gut einsetzbar.  

MASSIVER  
STAURAUM 

Der G32 verfügt über 
einen großzügigen 
Stauraum, der Platz für 
alle gängigen Gastank-
größen, Zubehör und 
Geräte bietet. Unser 
Innendesign hilft Dir, das 
Innere an Deine spezi-
fischen Anforderungen 
anzupassen. 
 
 

INTEGRIERTES 
ENERGY  
MANAGEMENT 
 
Es ist zwar nur ein klei-
nes Detail, aber durch 
unsere integrierte und 
wetterfeste Mehrfach-
steckdose kannst Du 
ganz einfach weiteres 
Zubehör direkt am Grill 
anschließen.

DOPPELWANDIGE, ISOLIERTE HAUBE

PUSH‘N‘TURN PULSE ZÜNDUNG

4 GEGOSSENE EDELSTAHLBRENNER

FATMANAGEMENTSYSTEM

GROSSE GRILLFLÄCHE: 77 X 45 CM 

XL-ROTISSERIE-BRENNER

MODULAR

HOCHWERTIGES MATERIAL

ALLE  
FEATURES 
IM ÜBERBLICK
ABMESSUNG: 82 X 123 X 66 CM 
14.000 BTU / 3,5 KW PRO BRENNER (100-450 °C) 
GEHÄUSE AUS 100 % EDELSTAHL 

SMARTQ-FUNKTION
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GRILLTECHNIKEN
AUF DIE PLÄTZE, FERTIG, LOS

Der Klassiker unter den Grilltechniken 
ist das direkte Grillen. Das Grillgut 
liegt direkt über der Flamme. Der G32 
bietet durch seine 4 Brenner aber 
viel mehr Möglichkeiten. Du kannst 
entscheiden, ob Du z.B. mit direkter 
oder indirekter Hitze grilllen, smoken 
oder backen möchtest. Im folgendem 
Text werden Dir alle wichtigen 
Techniken kurz erläutert.

DIREKTES GRILLEN

Bei der direkten Grillmethode wird 
das Grillgut auf dem Rost direkt über 
der Flamme gegrillt. Das direkte Grillen 
ist die beliebteste Methode für Steaks, 
Koteletts, Fisch, Burger und Gemüse.

1.  Triff alle Vorbereitungen im 
Voraus, um Verzögerungen und 
Zeitprobleme zu vermeiden. Wenn 
Du Marinaden oder Gewürze 
verwendest, solltest Du sie 
auftragen, bevor Du das Fleisch auf 
den Grillrost legst. Wenn Du Soßen 
verwendest, solltest Du sie in den 
letzten 2-4 Minuten des Grillens 
auftragen, um ein Anbrennen zu 
vermeiden.

2.  Organisiere den Bereich um den 
G32 mit nützlichen Gegenständen 
wie Gabeln, Zangen, Handschuhen, 
Soßen und Gewürzen so, dass Du 
während des Grillens in der Nähe 
des Grills bleiben kannst.

3.  Falls Du Fleisch grillen möchtest, 
solltest Du dieses kurz vor dem 
Grillen auf Raumtemperatur bringen. 
Trimme das überschüssige Fett, um 
die Flammen zu minimieren, die 
durch abtropfendes Fett verursacht 
werden.

4.  Heize Deinen G32 bei geschlossener 
Haube auf die gewünschte 
Temperatur vor.

5.  Benutze die Kerntemperaturfühler 
für optimale Ergebnisse.

DIREKT  
(ALLE BRENNER AN) 

•  Die Einstellung „Hohe Flamme“ 
erzeugt Temperaturen bis zu 450 °C 
am Grillrost.

•  Bei der Einstellung „Mittlere 
Flamme“ werden am Grillrost 
Temperaturen bis zu 350 °C erzeugt.

•  Bei der Einstellung „Kleine Flamme“ 
werden im Inneren des Grills am 
Grillrost Temperaturen bis zu 200 °C 
erzeugt.  

INDIREKTES GRILLEN /  
SMOKEN / LOW & SLOW

Diese Methode ist ideal zum 
Grillen oder Räuchern von großen 
Fleischstücken wie Braten oder 
Geflügel mit oder ohne Rotisserie. Die 
Speisen werden durch heiße Luft, die 
um sie herum zirkuliert, gegart.

•  Bei der Einstellung „Kleine Flamme“ 
werden im Inneren des Grills 
Temperaturen bis zu 100 °C erzeugt. 

INDIREKT  
(BRENNER 1 ODER BRENNER 4 AN) 

•  Die Einstellung „Hohe Flamme“ 
erzeugt Temperaturen bis zu 100 °C 
im Inneren des Grills.

•  Die Einstellung „Mittlere Flamme“ 
erzeugt bei heruntergeklappter 
Haube Temperaturen bis zu 75 °C im 
Inneren des Grills. 

•  Bei der Einstellung „Kleine Flamme“ 
werden im Inneren des Grills 
Temperaturen bis zu 50 °C erzeugt.

BACKEN

Nutze die Konvektionshitze Deines 
G32, um Brot und weitere Backwaren 
perfekt zuzubereiten. Gehe wie 
beim indirekten Grillen vor, um das 
beste Ergebnis zu erzielen. Nutze die 
Grillzonentrenner, um die indirekte 
Zone zusätzlich vor abstrahlender 
Infrarot-Hitze der aktiven Brenner zu 
schützen.

WARMHALTEN

Um Dein Grillgut warmzuhalten, nutzt 
Du am besten nur einen der äußeren 
Brenner und stellst diesen auf kleinste 
Flamme. Nutze den Grillzonentrenner, 
um noch niedrigere Temperaturen im 
Garraum zu erreichen. 

DIREKTES GRILLEN INDIREKTES GRILLEN

Hier wird das Grillgut zum Grillen und Kochen 
über den eingeschalteten Brennern platziert.

Hier wird das Grillgut zum Grillen, Kochen und 
Backen in die Mitte gelegt und nur die äußeren 
Brenner werden gezündet. Deckel schließen.

1.  Wenn Du den G32 zum indirekten 
Grillen verwendest, drehe die 
Brenner 1 und 4 auf „Kleine Flamme“ 
und lasse die Brenner 2 und 3 aus.

2.  In den meisten Fällen ist 
indirektes Grillen / Räuchern mit 
und ohne Rotisserie am besten 
bei geschlossener Haube und 
reduzierter Hitze. 

3.  Benutze Grillhandschuhe, wenn Du 
in der Nähe des G32 arbeitest, um 
Verletzungen zu vermeiden.

4.  Benutze die Kerntemperaturfühler 
für optimale Ergebnisse.

5.  Schalte den Grill aus und lass 
ihn abkühlen, bevor Du die 
Fettfangschalen aus dem 
FatManagementSystem entfernst. 
Fettrückstände sind leicht  
entflammbar und müssen 
vorsichtig gehandhabt werden, um 
Verletzungen zu vermeiden. Lass 
das Fett abkühlen und entsorge es. 
Nicht in das Spülbecken gießen.

INDIREKT  
(BRENNER 1 UND BRENNER 4 AN) 

•  Die Einstellung „Hohe Flamme“ 
erzeugt Temperaturen bis zu 200 °C 
im Inneren des Grills. 

•  Die Einstellung „Mittlere Flamme“ 
erzeugt bei geschlossener Haube 
Temperaturen bis zu ca. 150 °C im 
Inneren des Grills. 
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02:00:00 smoke

03:00:00 grill

00:30:00 rub

00:10:00 turn around

02:00:00 grill

02:00:00 grill

Set

02:00:00 grill Delete

Der G32 ist ein smarter Grill, der erst 
in Verbindung mit der Otto Wilde 
App sein volles Potenzial entfaltet. 
 

Mit der App kannst Du sowohl die 
Temperaturen der Brenner als auch 
die Kerntemperaturen Deines Grillguts 
auslesen. Darüber hinaus hast Du 
die Möglichkeit, auf eine Vielzahl 
von Rezepten zurückzugreifen und 
Dich Schritt für Schritt durch den 
Grillvorgang führen zu lassen.

NEUGIERIG GEWORDEN? 
Du willst die App kostenlos testen? Scanne einfach 
den jeweiligen QR-Code mit Deinem Smartphone, 
um zum Download zu gelangen.

KERN-
TEMPERATUREN

Überwache die Kerntemperaturen 
Deines Grillguts direkt in der 
Otto Wilde App und werde be-
nachrichtigt, sobald die von Dir 
gewünschte Garstufe erreicht 
wurde. So kannst Du Dir sicher 
sein, immer ein perfektes Grill-
Ergebnis zu erzielen. Beim G32 
ist ein Kerntemperaturfühler im 
Lieferumfang enthalten, weitere 
sind als Zubehör erhältlich.

BRENNERÜBER-
WACHUNG UND 
STEUERUNG
Mit einem herkömmlichen Deckel-
thermometer würdest Du nur 
die Konvektionshitze im Gerät 
messen, in der Otto Wilde App 
kannst Du die einzelnen Brenner-
temperaturen der 4 Hauptbrenner 
überwachen und erhältst Rück-
meldung, sobald vordefinierte 
Werte erreicht werden oder Du 
die Hitze im Grill nachjustieren 
solltest.

REZEPT-GUIDE  
MIT SCHRITTEN

Wähle aus einer sich ständig 
erweiternden Rezeptdatenbank 
Dein Lieblings-Grillgericht und 
lasse Dich während des Grillens 
durch die einzelnen Schritte füh-
ren. Die benötigten Temperaturen 
werden über die App vorgegeben 
und beim G32 Smart sogar von 
selbst reguliert. Wenn Du Lust 
hast einzugreifen, kannst Du den 
Autopiloten natürlich ausschalten 
und ganz nach Deiner Erfahrung 
gehen. 

TIMER

Setze eigene Timer in der App 
und werde daran erinnert, Deine 
Ribs zu glasieren, Deine Chicken 
Wings zu drehen oder Dein 
Brisket einzusprühen. Du kannst 
mehrere Timer auf einmal setzen, 
um an die wichtigsten Vorgänge 
parallel erinnert zu werden.

GASFLASCHEN-
WAAGE

Mit der Gasflaschenwaage hat 
Deine App direkten Zugriff auf 
deren Sensoren. So hast Du Dei-
nen Füllstand immer im Blick und 
erlebst keine Überraschungen. 
Sobald ein bestimmter, von Dir 
festgelegter Füllstand unter-
schritten wird, leuchtet das Gas-
flaschensymbol an Deinem Grill 
rot und Du erhältst auf Wunsch 
eine Benachrichtigung  
an Dein Smartphone.

DIE OTTO WILDE 
APP FÜR SMARTE 
GRILLER
AUF EINEN BLICK 

87 % 200°

200°
C

52°
50°

C

!
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UNSERER 
QUALITÄTSVERSPRECHEN

* auf alle Edelstahlteile und 2 Jahre Garantie auf die Elektronik

Die Otto-Wilde-Garantie gilt ab Lieferdatum und beschränkt 
sich auf die kostenlose Reparatur oder den Ersatz von 
Teilen, die sich bei normalem Hausgebrauch als defekt 
erweisen. Diese Garantie gilt nur für den Originalkäufer und 
gilt nur für Produkte, die im Einzelhandel gekauft wurden 
und nur, wenn sie in dem Land verwendet werden, in dem 
sie gekauft wurden.

Das durchdachte Design 
unseres G32 vereint  
höchste Materialqualität  
mit nützlichen Features.  
Gegossene Edelstahl-
brenner, SoftClose bei 
Türen und Schubladen 
und ein extra breiter 
Rotisseriebrenner 
gehören bei uns zur 
Grundausstattung.

WIR SIND VON DER VERARBEITUNGSQUALITÄT DES G32 
ÜBERZEUGT – DESWEGEN BIETEN WIR UNSEREN KUNDEN 
EINE LEBENSLANGE GARANTIE *.

WISSENSWERT

INHALT & V0RWORT   
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O.F.B. steht für Over-Fired Broiler, da 
die Hitze von oben kommt. Durch die 
Oberhitze bekommt das Steak eine 
gleichmäßige Kruste – anders als bei 
normalen Grills, wo herabtropfende 
Fleischsäfte und Fette eine gleich-
mäßige Garung stören. Die hohe Tem-
peratur beim Grillen sorgt durch die 
sogenannte Maillard-Reaktion für eine 
einzigartige Kruste und maximales 
Aroma.

MULTIFUNKTIONS-HEBEL
Abnehmbarer Hebel für die  
stufenlose Höhenverstellung 
und Grillrostbedienung mit  
Flaschenöffner-Funktion.

PRAKTISCHE  
FETTFANGSCHALE 
Mitfahrende Fettfangschale  
aus rostfreiem Edelstahl zum  
Auffangen der Fleischsäfte.

GROSSE GRILLFLÄCHE
Mit 32,5 cm x 26,5 cm ist die  
Größe des gusseisernen Grill-
rosts auf alle gängigen Cuts 
abgestimmt. 

DER ULTIMATIVE  
FINISHER
JETZT WIRD’S HEISS

MADE & DESIGNED IN GERMANY
Unser O.F.B. wird in Deutschland 

und Österreich gefertigt und 
verbindet deutsche Ingenieurskunst 

mit elegantem Produktdesign. Für 
die intuitive Bedienbarkeit und das 

intelligente Produktdesign wurde  
der O.F.B. mit dem German Design 

Award ausgezeichnet.

Die innovative Oberhitze-Technologie 
vermeidet und die individuelle 
Temperaturregelung garantieren 
Deinen Steaks eine stets gleichmäßig 
Kruste und ein herrlich saftiges Fleisch. 
Der geräumige Grillrost lässt sich 
flexibel in der Höhe verstellen und 
bietet selbst für große Porterhouse-
Steaks ausreichend Platz.

SCHNELLVERSCHLUSS 
Mittels zwei Hebelverschlüssen 
lässt sich das Oberteil blitzschnell 
abnehmen.

Du kannst Dein Beef drehen und wen-
den wie Du willst: auf herkömmlichen 
Grills bleibt Dein Steak stets schwach 
auf der Brust. Der Grund für eine flaue 
Kruste und einen trockenen Kern sind 
niedrige Grilltemperaturen und eine 
zu lange Grilldauer.

 
Deshalb haben wir den O.F.B. Original 
als Ergänzung zu unserer Plattform 
entwickelt. Denn eine knackige Kruste 
und saftiges Fleisch sind kein Zufall, 
sondern das Ergebnis extremer 
Grilltemperaturen von bis zu 900°C.

ZEIT ZU  
SIZZLEN

ROSTAUSZUG 
Durch den eingebauten Rostaus-
zug im O.F.B. Premium lässt sich 
der Rost zusammen mit der Fett-
fangschale in jeder Position der 
Höhenverstellung herausziehen. 
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AUF DIE PLÄTZE, 
FERTIG!

900°C  
OBERHITZE

KAPAZITÄT FÜR BIS ZU  
4 PERSONEN

DAS PERFEKTE STEAK
Das Geheimnis hinter einem perfekten Steak ist die richtige 
Temperatur! Bei 900°C Oberhitze bekommt Dein Steak 
außen eine leckere Kruste und bleibt innen saftig. Wie im 
besten Steakhaus. Von 0 auf 900 in weniger als 3 Min.  
Während andere noch aufheizen, genießt Du schon Dein 
perfekt gegrilltes Steak.

Vorteil der Oberhitze: Fleischsaft und Fett tropfen nicht in 
die offene Flamme. Dein Steak wird gleichmäßig und ohne 
Verbrennungen gegart.

DESIGN MADE  
IN GERMANY

FÜR ALLE VARIANTEN GILT:
Grillfläche: 32,5 x 26,5 cm 
Abmessung: 42,5 x 29,5 x 44 cm

Gehäuse: 100 % Edelstahl 

Zertifizierung: CE

 DE/AT  100201 /  CH  100202

O.F.B. PREMIUM
Gasart: Propan

Brenner: 2 Infrarot-Brenner 

Zündung: 2 Piezozünder

Temperaturzonen: 2
Vorheizen: 3 Minuten

Austauschbares Top: Ja

Mitfahrende Fettfangschale: Ja

Gewicht: 21,4 kg

 DE/AT  100001 /  CH  100002

O.F.B. ORIGINAL
Gasart: Propan

Brenner: 2 Infrarot-Brenner 

Zündung: 2 Piezozünder

Temperaturzonen: 2
Vorheizen: 3 Minuten

Austauschbares Top: Ja

Mitfahrende Fettfangschale: Ja

Gewicht: 20,4 kg

 DE/AT  100301 /  CH  100302

O.F.B. LITE
Gasart: Propan

Brenner: 2 Infrarot-Brenner 

Zündung: 1 Pilotbrenner

Temperaturzonen: 1
Vorheizen: 3 Minuten

Austauschbares Top: Nein

Mitfahrende Fettfangschale: Nein

Gewicht: 15,8 kg

900 °C 900 °C900 °C
INKLUSIVE ROSTAUSZUG STUFENLOSE  

HÖHENVERSTELLUNG
6 EINSCHUBMÖGLICHKEITEN  
FÜR DEINEN GRILLROST

Eines haben unsere drei Modelle gemeinsam: Sie machen 
Deinem Steak mit 900°C die Hölle heiß! Vergleiche unsere 
O.F.B. Modelle und entscheide, welcher Grill am besten zu 
Dir passt.

OBERHITZE-GRILLS
AUF EINEN BLICK 
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490204

S16 STAURAUM-MODUL

Das S16 Modul ist unser kleinstes 
Storage-Modul, mit dem Du Deinen 
benötigten Stauraum erweitern kannst.
Egal ob Schubladen oder Schränke, 
beides lässt sich ganz sanft durch das 
SoftCloseSystem schließen.

Maße: 41 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490203

MODULE & 
PLATTFORM

S16 ADD ON 

Das S16 Add On Modul ist der perfekte 
Abschluss jeder Outdoor-Küche. Es wird 
an ein benachbartes Modul angeschraubt 
und bietet Dir weitere Arbeitsfläche und 
Stauraum durch eine weitere Schublade. 
Das Add On Modul muss mit mindestens 
zwei zusammenstehenden Modulen 
oder einem Grill verbunden werden 
– bei einem einzelnen Modul besteht 
Kippgefahr. 

Maße: 41 x 29 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490206

STIMMIGES  
DESIGN

MODULAR  
ERWEITERBAR

EINFACH UMRÜSTBAR, 
FALLS SICH DEINE 

BEDÜRFNISSE ÄNDERN

PREMIUM  
QUALITÄT
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490211

490212

490219

490218

490208 490250

EINBAUKÜHLSCHRANK- 
MODUL 

Unser Einbaukühlschrank-Modul ist ein 
Modul, das den Einbau eines Outdoor-
Kühlschranks ermöglicht. So bleiben 
Deine Getränke und Zutaten auch im 
Sommer schön kühl und sind immer 
griffbereit in Deiner Outdoor-Küche. Das 
Modul wird ohne Kühlschrank geliefert 
und kann für Links- und Rechtsanschlag 
bestellt werden.

Maße: 64 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490251

S32 SPÜLMODUL 

Das S32 Sink Edition Modul hat eine 
integrierte Spüle. So kannst Du Deinen 
Abwasch direkt am Waschbecken im 
Garten erledigen. Das Spülmodul gibt 
es standardmäßig mit einer Frontblende 
oder optional mit einer kurzen Schublade.

Maße: 82 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490213 

STIMMIGES  
DESIGN

MODULAR  
ERWEITERBAR

EINFACH UMRÜSTBAR, 
FALLS SICH DEINE 

BEDÜRFNISSE ÄNDERN

PREMIUM  
QUALITÄT

   PLATTFORM-MODULE 

490217

S32 STAURAUM-MODUL

Unser S32 ist doppelt so breit wie das S16 
Modul und bietet einen großen Stauraum 
für alles, das Deinem Grillerherz lieb und 
teuer ist. In der Standardausführung 
kommt das S32 Modul mit einer 
Schublade und zwei wunderbaren 
Flügeltüren direkt zu Dir nach Hause 
geflattert.

Maße: 82 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490210

S24 STAURAUM-MODUL

Das S24 Modul ist etwa 20 cm breiter als 
das S16 Modul und bietet Dir noch mehr 
Möglichkeiten. Hier kannst Du problemlos 
jegliches Zubehör wie Plancha und 
Pizzastein verstauen

Maße: 62 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490207

STIMMIGES  
DESIGN

MODULAR  
ERWEITERBAR

EINFACH UMRÜSTBAR, 
FALLS SICH DEINE 

BEDÜRFNISSE ÄNDERN

PREMIUM  
QUALITÄT
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 DE/AT  490201

 CH  490216

C16 ADD ON KOCHMODUL

Das C16 Add On Modul teilt sich die 
Technik mit dem C16 Kochmodul. Das C16 
Add On Modul muss mit mindestens  
zwei zusammenstehenden Modulen  
oder einem Grill verbunden werden –  
bei einem einzelnen Modul besteht 
Kippgefahr. Durch das Flexline System 
kannst Du die Gasversorgung unsichtbar 
durch die Module über Deinen G32 
herstellen. So hast Du ein voll funktionales 
Kochfeld ohne eigene Gasflasche. 

Maße: 41 x 29 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.:  DE/AT  490202 /  CH  490220

C16 KOCHMODUL 

Das C16 Modul macht die Otto Wilde 
Plattform erst richtig zur Outdoor-Küche. 
Die beiden Kochfelder eignen sich 
perfekt zur Zubereitung von Soßen und 
zum Anbraten von Beilagen.

Mit praktischem Zubehör wie der 
Plancha-Erhöhung und dem Wokring 
kannst Du das Maximum aus dem 
Kochmodul holen

Maße: 41 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.:  DE/AT  490200 /  CH  490215

STIMMIGES  
DESIGN

MODULAR  
ERWEITERBAR

EINFACH UMRÜSTBAR, 
FALLS SICH DEINE 

BEDÜRFNISSE ÄNDERN

PREMIUM  
QUALITÄT

S90° ECKMODUL 

Das S90° Modul lässt Dich auch um 
die Ecke bauen. So bringst Du eine 
Dimension mehr in Deine Outdoor-Küche 
und gewinnst dank drehbarem Karussell 
im Innenraum jede Menge zusätzlichen 
Stauraum.

Maße: 97 x 95 x 60 cm (BxHxT)
Material: pulverbeschichteter Edelstahl 
Art-Nr.: 490214

T16 ABLAGEMODUL 

Das T16 Modul lässt sich einfach in  
ein Modul Deiner Wahl einhängen  
und erweitert dieses um bis zu zwei 
seitliche Ablageflächen. Bitte beachte: 
Das T16 Modul muss mit mindestens  
zwei zusammenstehenden Modulen  
oder einem Grill verbunden werden –  
bei einem einzelnen Modul besteht 
Kippgefahr.

Maße: 41 x 10 x 60 cm (BxHxT)
Material: Edelstahl
Art-Nr.: 490560 

OUTDOOR-KÜCHENPLANUNG LEICHT GEMACHT
Mit unserem Konfigurator kannst Du Dir bequem auf Deinem 
Computer, Smartphone oder Tablet Deine individuelle Outdoor-
Küche bauen. So erhältst Du sofort alle Informationen

Du kannst aus allen verfügbaren Grills und Modulen wählen und 
das Setup mit Deinem Smartphone direkt per Augmented Reality 
in Deinem Garten platzieren! So kannst Du vor dem Kauf (egal ob 
online oder beim Händler Deiner Wahl) schonmal ansehen, wie 
Deine Outdoor-Küche später aussieht. 

Mehr Informationen unter: ottowildegrillers.com/konfigurator

   PLATTFORM-MODULE 
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BELIEBTE  
KONFIGURATIONEN
Mit der Otto Wilde Plattform hast Du 
nahezu unbegrenzte Möglichkeiten 
bei der Planung Deiner Outdoor-Kü-
che. Hier findest Du einige bei unse-
ren Kunden beliebte Konfigurationen. 
Alles ist machbar, vom Genuss auf 
kleinstem Raum bis zur All-in-One Lö-
sung, in der Du von der Vorbereitung 
bis zur Nachbereitung alles an einem 
Ort erledigen kannst.

Deine Outdoor-Küche ist so individuell 
wie Du selbst. Von der kleinsten 
Konfiguration mit etwas Stauraum und 
einem Oberhitzegrill bis zur Lösung 
mit Eckmodul, Spüle und Kühlschrank-
Modul ist alles realisierbar. Lass Dich 
inspizieren von einer kleinen Auswahl 
an Konfigurationen und starte Dein 
persönliches Outdoor-Küchen-Projekt. 
Im Handel oder online in unserem 
Konfigurator.

KONFIGURATIONEN

BASE

SPACIOUS

LUXURY INSANITY

ADVANCED

TOWER

ORIGINAL

COMPACT

INTENSITY

PROFESSIONALESSENTIAL
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Von klein bis groß ist alles möglich. 
Entdecke jetzt, welcher Dream am 
besten zu Dir passt. 

Maximale Kulinarik auf minimalem Raum: mit den 
Urban Dreams machst Du Deinen Balkon zum  
Outdoor-Küchen-Himmel

Die Urban Kitchens holen das 
Maximum aus Deinem Balkon 
oder Deiner Terrasse.

KONFIGURATIONEN

URBAN DREAM LURBAN DREAM M

URBAN DREAM XS URBAN DREAM S

URBAN 
KITCHEN
Mit den Urban Kitchens zieht der 
Genuss auf Deinem Balkon ein. Auf 
einem knappen Meter ermöglicht Dir 
die Urban Small Konfiguration 100% 
Outdoor Cooking. Sei es auf dem 
Balkon, einer kleinen Terrasse oder 
im Innenhof. Lass Dich inspirieren 
und bringe den Geschmack in Deine 
urbane Wohlfühloase.

 

Die Urban Kitchens ermöglichen 100% 
Outdoor Cooking auf engstem Raum. 
Sei es Dein Balkon, eine kleine Terrasse 
oder im Innenhof. Die Urban Modelle 
messen gerade mal 1,02m bis 1,43m 
und passen so in die engsten Nischen. 
Deine Auszeit verbringst Du also 
entspannt in Deiner Frischluft Oase, 
entspannt mit einem kalten Drink in 
der Hand. Währenddessen gart Dein 
Essen unter freiem Himmel auf dem 
C16 Kochfeld Modul und es brutzelt 
bestimmt eine Leckerei im O.F.B. 
Premium.
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ZUBEHÖR & 
HELFER

420082

PLANCHA-SPACHTEL
Spachtel aus Edelstahl mit Griff 
aus Kunststoff.

420052

GRILLBÜRSTE
Grillrost-Reinigungsbürste aus 
Edelstahl mit Griff aus Kunststoff.

420031 

GRIFFE
Um Dein Zubehör aus dem Grill zu 
heben, ohne Dich zu verbrennen, 
haben wir die cleveren Griffe ent-
wickelt. 

420102

GRILLZANGE
Clevere Grillzange aus Edelstahl 
mit Griff aus Kunststoff.

420112

GRILLGEWICHT
Grillgewicht aus Edelstahl mit 
Griff aus temperaturbeständigem 
Nylon.

420072

GRILLHANDSCHUHE
Extrem hitzebeständige Grillhand-
schuhe aus Aramidfaser.

420990

PLANCHA-ERHÖHUNG
Macht Deine Plancha fit für die 
Nutzung im C16 Modul.

220003

PIZZAMACHERSET
Das Pizzamacher-Set besteht aus 
Pizzastein mit Edelstahlrahmen 
und der Pizzaschaufel. Der extra 
große Pizzastein besteht aus 
Cordierit.

420161 

PLANCHA | GRILLPLATTE
Unsere extra große Grillplatte gibt 
Dir Plancha-Feeling für Deinen 
G32. Die aus massivem Edelstahl 
gefertigte Grillplatte eignet sich 
perfekt zum Anbraten.

420124

PLANCHA-HAUBE
Die Plancha-Haube sorgt dafür, 
dass Hitze auch von oben an Dein 
Grillgut gelangt und lässt so zum 
Beispiel den Käse auf Deinem 
Cheeseburger gleichmäßig und 
zügig schmelzen. Gefertigt aus 
Edelstahl mit Griff aus hitzebe-
ständigem Nylon.

420151

SMOKER-BOX
Unsere 18 cm breite Räucherbox 
für phänomenale Geschmacks-
erlebnisse. Verwandle Deinen G32 
in Handumdrehen zum Smoker.

420062

GRILLGABEL
Formschöne Fleischgabel aus 
Edelstahl mit Griff aus Kunststoff.

AUF ZU NEUEN KULINARISCHEN 
UFERN MIT DEM DURCHDACHTEN 
ZUBEHÖR FÜR DEINE PLATTFORM
Unser Zubehör ist genauso modular gedacht wie die 
Module selbst. So passen die Plancha, der Pizzastein 
und der breite Grillkorb exakt auf zwei Grillzonen. 
Die anderen beiden Zonen kannst Du also entweder 
mit Rosten oder anderem Zubehör weiter nutzen.

Auch beim Thema Reinigung hilft Dir dieser 
Ansatz: Das Zubehör passt perfekt auf das große 
Spülbecken und erleichtert Dir die Vorbereitung von 
Lebensmitteln und das Reinigen nach dem Grillen.
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420403

GRILLKORB MIT DECKEL (SCHMAL)
Mit dem Grillkorb aus Edelstahl wird Rösten im G32 Connected kinder-
leicht. Egal ob Gemüse, Fisch oder anderes: für schonendes Rösten ist 
der Grillkorb aus 100 % Edelstahl die beste Wahl.

420402

GRILLKORB MIT DECKEL (BREIT) 
Hergestellt aus 100% Edelstahl bleibt am Grillkorb selbst unter hoher 
Hitze nichts haften und durch die hohen Ränder lässt sich darin prob-
lemlos wenden. 

200331

EDELSTAHLREINIGER
Mit dem Edelstahlreiniger bringst 
Du Deine Plattform wieder zum 
Glänzen.

200321

GRILLREINIGER 
Mit dem eigens für unsere Plattform 
entwickelten Grillreiniger entfernst 
Du Eiweiß, Stärke, eingebranntes 
Fett und verkohlte Grillreste in 
Windeseile

490531

KERNTEMPERATURFÜHLER 
4ER SET
Auch unsere Kerntemperaturfühler 
sind smart. Sie unterscheiden sich 
durch 1-4 Silikonringe am Anschluss 
und durch 1-4 Einkerbungen an der 
Spitze. So kannst Du sie einfach  
unterscheiden.  
Packungsinhalt: 4 Stück.

490541

GASFLASCHENWAAGE
Mit der Gasflaschenwaage hast 
Du den Füllstand Deiner Gasfla-
sche immer im Blick. 

 DE/AT  420131 /  CH  490300

XL ROTISSERIE
Unsere Rotisserie besteht aus einem leistungsfähigen Motor, der ohne 
Probleme auch schweres Grillgut drehen kann.

420680

GRILLDISPLAY 
Egal ob Du bewusst auf die App verzichtest oder Umstände Dein 
Smartphone unzugänglich machen. Mit dem G32 GrillDisplay kannst Du 
auch ohne Verbindung zur App weiter auf hohem Niveau grillen.
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490305

SCHUBLADEN UPGRADE
Upgrade Deine 16 oder 32" Module 
mit dem 16" Schubladen Upgrade 
und ersetze eine Türseite durch 
drei Schubladen.

STAURAUM- 
LÖSUNGEN

420650

FACHBODEN-AUSZUG 
3-FACH
Stauraumeinschübe mit drei 
ausziehbaren Böden für optimale 
Organisation in Deinem Modul. 

420640

FACHBODEN-AUSZUG 
1-FACH
Stauraumeinschübe für eine  
einfache Organisation. 

420560

ABLAGE FÜR 16" TÜR
Das innere Deiner Otto Wilde 
Plattform zählt auch – mit unseren 
Stauraumlösungen, wie der Ab-
lage.

420810

ABLAGE FÜR  
ZUBEHÖRWAND
Die Ablage für die Zubehörwand 
eignet sich perfekt als Ergänzung 
zu unserer Lochwand. Nutze die 
zusätzliche Ablage an der Seite 
Deiner Küche optimal.

420570

FLASCHENABLAGE FÜR 
16" TÜR
Das innere Deiner Otto Wilde 
Plattform zählt auch – mit unseren 
Stauraumlösungen, wie der Fla-
schenablage

420820

FLASCHENABLAGE FÜR 
ZUBEHÖRWAND
Mit der Flaschenablage als Erwei-
terung der Zubehörwand kannst 
Du bequem Flaschen, Gewürze 
oder ähnliches an Deiner Platt-
form abstellen.

EINLEGEBÖDEN

REGALBAUEINSÄTZE SCHUBLADEN

ABLAGE

420520

FACHBODEN 8"
Die individuelle Stauraumlösung 
Deines S32 mit Spüle aus 100 % 
Edelstahl.

420530

FACHBODEN 16"
Die individuelle Stauraumlösung 
für Deine 16" Module aus 100 % 
Edelstahl.

420540

FACHBODEN 24"
Die individuelle Stauraumlösung 
für Deine 24“ Module aus 100 % 
Edelstahl.

UNSERE STAURAUM-LÖSUNGEN 
KOMMEN IN VERSCHIEDENEN 
BREITEN UND GRÖSSEN, DAMIT 
DU DEN PLATZ IN ALL DEINEN 
MODULEN OPTIMAL AUSNUTZEN 
KANNST.

Kaum zu glauben, aber Du kannst fast Deine 
gesamte Zubehör-Sammlung in einem einzigen 
16"-Modul verstauen. Genauso wie beim Grill und 
der Spüle hat dieses die perfekte Dimension, um 
das Zubehör effizient unterzubringen.
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TEILE DEN INNENRAUM DEINES 
GRILLS UND DER MODULE AUF, WIE 
ES FÜR DICH AM BESTEN PASST.

420800

ZUBEHÖRWAND
Abschließende Verkleidung  
zur Stauraumerweiterung  
an den Plattformseiten. 

WIE FÜR DICH  
GEMACHT

420610

HAKEN 3ER SET
Mit den Haken zum Einhängen 
findet alles seinen Platz.

420630

HAKENLEISTE
Häng Dein Lieblingswerkzeug in 
Reih und Glied auf, mit unserer  
5er Hakenleiste zum Einhängen.

HAKEN

420590

HALTERUNG FÜR  
ABDECKUNG
Mit dieser Aufhängung können 
die Abdeckungen Deiner Spüle 
ganz einfach in Deinen Modulen 
abhängen.

420600

HALTERUNG FÜR  
ROTISSERIESPIESS
Diese Halterung ist perfekt zum 
Einhängen Deines Rotisseriespieß 
in das Stauraumsystem.

420580

KÜCHENROLLENHALTER

Mit dem Küchenrollenhalter hast 
Du immer was zur Hand, sollte 
etwas daneben gehen.

AUFHÄNGUNGEN
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UNSERE GUSS-
EISENFAMILIE
HOCHWERTIGES GUSS-ZUBEHÖR FÜR 
DEIN PERFEKTES GRILLERLEBNIS.

PFANNEN UND PLATTEN

420510

GRILLPLATTE AUS  
GUSSEISEN
Die Grillplatte aus Gusseisen ist 
ein Einsatz mit 8" Breite und er-
setzt entweder einen Grillrost im 
G32 oder ist der Deckel zur Grill-
pfanne aus Gusseisen. 

420500

GRILLPFANNE AUS  
GUSSEISEN
Die Grillpfanne aus Gusseisen ist 
ein Einsatz mit 8" Breite und er-
setzt einen Grillrost im G32. Dank 
des 4 cm hohen Rands ist hier 
genug Platz um zu braten, egal ob 
mit oder ohne Flüssigkeiten.

420490

GUSSEISEN-BRÄTER
Der Gusseisen-Bräter besteht aus 
zwei 8" breiten Hälften und ist 
komplett aus Gusseisen. Auch zur 
Nutzung als Backform oder Topf.

420670

WOKRING FÜR DEN C16
Mit diesem simplen Zubehör aus 
Gusseisen rockst Du Deinen Wok 
auf dem C16!

420550

GUSSEISENROST 2ER SET 
Das Gusseisenrost 2er Set besteht 
aus zwei 8" Rosten, die komplett 
aus Gusseisen gefertigt sind. 
Diese sind eine Alternative für den 
G32 Connected und ersetzen die 
im Lieferumfang enthaltene Edel-
stahlroste.

420660

DUTCH-OVEN  
GUSSEISENROST
Das Dutch-Oven Gusseisenrost-
Set besteht aus einem 16" breitem 
Grillrost und besitzt ein rundes, 
entnehmbares Segment in der 
Mitte zum Einsetzen des Otto 
Wilde Dutch Ovens. 

420480

SERVIERBRETT AUS EICHE
Mit diesem Servierbrett aus Eiche 
können Gerichte direkt und heiß 
vom G32 auf den Tisch gebracht 
werden. Das Tablett ist kompatibel 
mit dem Gusseisen-Bräter, unserer 
Gusseisen-Grillplatte und Grill-
pfanne.

420470

HEBER
Der Hheber ist als Zubehör für 
die 8" breite Gusseisen-Grillplatte, 
Pfanne und den Bräter entwickelt 
worden. Der ergonomische Griff 
lässt sich leicht und sicher in die 
Gusseisenprodukte einstecken.

EINSÄTZE, ROSTE UND ZUBEHÖR

420491

GUSSEISEN-BRÄTER-SET
Der Gusseisen-Bräter besteht aus zwei 8 Zoll breiten Hälften und kom-
plett aus Gusseisen. Nutze ihn auf dem Grill geschlossen als Bräter oder 
auch Backform oder separat die Hälften als Töpfe.

420830

GRILLPFANNEN SET AUS GUSSEISEN
Das Grillpfannen-Set umfasst sowohl die Gusseisen-Grillplatte als auch 
die Gusseisenpfanne und bietet damit das volle Gusseisenerlebnis. Mit 
dabei der Gusseisenheber und ein Holzuntersetzer.

Was auch immer Du vor hast – mit unserem Guss-
geschirr ergänzt Du Dein Plattform-Equipment um 
eine Reihe hochwertiger Schalen, Untersetzer, Bräter 
und mehr. Damit bist für jedes Grill- und Kochprojekt 
bestens ausgestattet. 

GUSSEISEN-SETS
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DEIN BEGLEITER, UM AUF DEM 
GRILL ZU KOCHEN. 

DER GUSSEISERNE 
DUTCH OVEN

420441

MULTI-DUTCH-OVEN

Das Dutch Oven Set besteht aus einem gusseisernen 
Topf und Deckel sowie einem Henkel aus Edelstahl. 
Der Topf kann einzeln oder in Kombination mit dem 
Deckel benutzt werden und fasst bis zu 6 Liter. Der 
Deckel kann zudem separat beidseitig als Grillplatte 
verwendet werden.

DUTCH  
OVEN 
IM G32

DUTCH OVEN G32 UPGRADE
Das Gusseisen Grillrost Upgrade macht den 
Dutch Oven zum Star des G32. Dank des  
herausnehmbaren, runden Rosts kannst Du 
den Dutch Oven über den Brennern einsetzen.

WEITERE ANWENDUNGEN

STAND ALONE
Koche abseits des 
Grills, indem Du den 
Dutch Oven über 
Kohlen oder offener 
Flamme platzierst.

BRÄTER
Brate auf der glatten 
Seite des Deckels – egal 
ob auf Kohlen, über 
Feuer oder auf dem Grill.

GRILL TO GO
Lege den Deckel mit 
Kohlen aus, stelle den 
Rost darüber und  
grill wo immer Du 
möchtest.

ABDAMPFEN
Setze den Rost in den 
Dutch Oven ein und 
entdecke die Welt des 
Dampfgarens.
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GASTRONORM-SCHALEN SETS

FÜR NOCH  
MEHR ORDNUNG
NAHTLOSE INTEGRATION VON  
GASTRONORM-BEHÄLTERN IN  
UNSEREN 16" SCHUBLADEN.

420720

GASTRONORM-SCHUBLADEN SET – VORBEREITUNG
Mit dem Gastronorm-Schalen-Set 1 bist Du bestens gerüstet für die 
Vorbereitung Deiner Koch-Session. Die vier 100 mm tiefen Schalen 
(zwei 1/3 GN-Schalen und zwei 1/6 GN-Schalen) komplett aus Edelstahl 
gefertigten Schalen passen dank des Rahmens perfekt in die Schublade 
Deines 16" Moduls und lassen sich dank der praktischen Haltegriffe 
einfach einsetzen und entfernen. Natürlich wird alles aus Edelstahl ge-
fertigt.

420710

GASTRONORM-SCHUBLADEN SET – ORGANISATION
Mit diesem Set holst Du das Maximum aus Deiner 16" Schublade. Das 
aus dem Rahmen, einer Traverse und vier Schalen (zwei 1/3 GN-Schalen  
mit 40 mm Tiefe und zwei 1/6 GN-Schalen mit 65 mm Tiefe) bestehende 
und komplett aus Edelstahl gefertigte Set bietet Dir Staufläche für die 
wichtigsten Kleinteile, die sich einfach mithilfe der Griffe entnehmen 
und wieder einsetzen lassen.
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SO INDIVIDUELL WIE DEINE PLATTFORM
Damit Dein Grill vor Staub und Wasser geschützt ist, bieten 
wir Dir unsere smarten Abdeckhauben an. Die Abdeckhau-
ben lassen sich ohne Probleme erweitern und können so, 
bei Bedarf, Deine gesamte Outdoor-Küche abdecken.

ROBUSTE ABDECKHAUBEN AUS 
WASSERFESTEM OXFORDGEWEBE. 

UNSERE 
ABDECKHAUBEN

420340 / 420350

ABDECKHAUBE  
EINBAUKÜHLSCHRANK-
MODUL
Abdeckhaube aus UV-resistentem 
Oxfordgewebe für Dein Modul mit 
Einbaukühlschrank.

420360

ABDECKHAUBE  
S90° ECKMODUL
Die Abdeckhaube für unsere 
Plattform ist passgenau für  
Deine Eck-Modul geschneidert.

420320

ABDECKHAUBE  
16ER MODUL
Abdeckhaube aus UV-resistentem 
Oxfordgewebe für Dein S16, T16 
und C16 Modul.

420310 / 420250

ABDECKHAUBE  
24ER MODUL
Abdeckhaube aus UV-resistentem 
Oxfordgewebe für Dein S24 
Modul. Wahlweise auch mit O.F.B. 
Einsatz.

420300 / 420240

ABDECKHAUBE  
32ER MODUL
Abdeckhaube aus UV-resistentem 
Oxfordgewebe für Dein S32 und 
Sink Modul. Wahlweise auch mit 
O.F.B. Einsatz.

420141

ABDECKHAUBE  
G32
Die Abdeckhaube für unsere 
Plattform ist passgenau für  
Deinen G32 geschneidert.

420270

ABDECKHAUBE  
SEITENABSCHLUSS-SET
Diese zwei seitlichen Abschlüsse 
verschließen Deine Abdeckhaube 
für unsere Plattform.

420280

ABDECKHAUBE  
O.F.B. INTEGRATION
Die Abdeckhaube für unsere 
Plattform ist passgenau für  
Deinen O.F.B. geschneidert.

Scanne den QR-Code mit  
Deinem Smartphone, um  
zu unserem Abdeckhauben- 
Konfigurator zu gelangen.

ABDECKHAUBEN

KONFIGURATOR
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103001

SCHNEIDEBRETT AUS EICHE
Gewachstes Schneidebrett  
aus hochwertigem Eichenholz.

102001

GN ZANGE
Gummierte Edelstahlzange zum  
Handling der Fettfangschale.

108001

GUSSEISENROST – O.F.B.
Grillrost aus Gusseisen. 
32,5 x 26,5 cm

104000

PIZZA-SET – O.F.B.
Holzschaufel und Pizzastein aus  
lebensmittelechtem Cordierit.

109001

HEBEL – O.F.B.
Höhenverstellung, Grillrostbe- 
dienung und Flaschenöffner  
in einem.

108101

EDELSTAHLROST – O.F.B.
Grillrost aus rostfreiem  
Edelstahl. 32,5 x 26,5 cm

106000

AUFBEWAHRUNGSBOX – 
O.F.B.
Stabile Aluminium-Transport box 
für den O.F.B. mit gepolstertem 
Innenleben und Tragegriffen.

200266

ROSTAUSZUG – O.F.B.
Nachrüstbarer Rostauszug für 
unsere Original-Grills aus Edelstahl.

101004

ABDECKHAUBE – O.F.B. 
FREISTEHEND
Wasserdichte Abdeckhaube für 
den optimalen Schutz vor Wind 
und Wetter.

107001

FETTFANGSCHALE – O.F.B.
Schale aus rostfreiem Edelstahl 
zum Auffangen der Fleischsäfte.

100 % KOMPATIBEL FÜR  
DEINEN O.F.B.

GRILLSTAND S24 AUS EDELSTAHL
Arbeitsfläche und Stauraum für unseren O.F.B. Wähle 
selbst, ob Du Schubladen oder Schränke möchtest. Beides 
lässt sich ganz sanft durch das SoftCloseSystem schließen. 
H95 x B62 x T60 cm

104202

PIZZASCHAUFEL – O.F.B.
Holzschaufel aus Buchenholz.

104101

PIZZASTEIN – O.F.B.
Pizzastein aus lebensmittelechtem 
Cordierit. 32,5 x 26,5 cm

UNSER OBERHITZE- 
GRILL ZUBEHÖR

200231

GEWÜRZ-SET
Wildes Salz und Wilder Pfeffer –  
knusprig, salzig, lecker trifft auf 
aromatisch, pfeffrig, scharf.
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„Der O.F.B. ermöglicht es, wie ein Profi zu  
grillen. Die Bedienung des Grills ist denkbar  
einfach und selbsterklärend. Ein kompaktes  
Gerätedesign, das perfekte Grill-Ergebnisse  

verspricht.“

„TECHNIK AUS DEUTSCHLAND, BELIEBIG 
ERWEITERBAR. DER GASGRILL LÄSST SICH 
PER APP STEUERN, DER OBERHITZEGRILL 

SORGT FÜR PERFEKTE KRUSTEN.“

„Wer mehr als einen soliden Grill der Mittelklasse 
sucht und Grillen zu seinem Hobby machen will, sollte 
sich beim Fachhändler nach Otto Wilde erkundigen. 

Die Gäste werden es Ihnen danken.“

„OTTOS SMARTER G32 CHARAKTERISIERT 
LEISTUNG, BESTÄNDIGKEIT, ELEGANZ  
UND EINE SCHIER UNERSCHÖPFLICHE  

ERWEITERBARKEIT.“

DAS SAGEN  
ANDERE ÜBER UNS
Unsere Grills sind in aller Munde. Verschaffe 
Dir hier einen Überblick über die Befürworter 
von Otto Wilde.

Jurybegründung des German Design  
Award 2018 zur Auszeichnung des O.F.B.

„Falls ihr euch einen hochwertigen Gasgrill zulegen 
möchtet, führt eigentlich kein Weg am Otto Wilde 
G32 Connected vorbei und das Schöne daran ist ja, 

dass man daraus dann nach und nach eine komplette 
Otto Wilde Outdoorküche bauen kann.“

BBQPit, Thorsten Brandenburg

„Design, Verarbeitung, Power, Haptik und 
Temperatursteuerung, alles Dinge, die perfekt sind 
und die ich so noch nie in einem Grill gehabt habe.“

Don Caruso BBQ, Camillo Tomanek
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ERHÄLTLICH BEI:

Teile Deine Grillerlebnisse mit uns!

Otto Wilde Grillers GmbH 
Benzenbergstr. 44 
40219 Düsseldorf 
 
+49 (0) 211 542 130 30 
service@ottowilde.de 
www.ottowildegrillers.com


